Jablecny zavin

Suroviny:

1x Listové tésto
2 jablka

1 vajicko

1 vanilkovy cukr

Skofice

Pecici papir /pokud pouZijete kupované jiz vyvéalené tésto je na pecicim papiru/.

Postup:

1. Listové tésto rozvalime, miZeme pouZit uz vyvalené tésto.

2. Po obvodu potfeme tésto rozslehanym vajickem.

3. Do stfedu umistime napln z jablek. Jablka m{iZeme nastrouhat a promichat s cukrem a
skofici. Nebo je miGZeme nekrajet na mensi kousky a posypat cukrem a skofici.




4. Tésto pfehneme pres jablka a pfitlacime.

W oo N WU

Druhy kraj pfehneme pfes prvni a uhladime. Kraje také pfitlacime.
Zavin pfeneseme na plech. PouZzijeme pecici papir.

Potfeme rozslehanym vajickem.

Dame do vyhraté trouby na 200 °C.

Peceme do zlatova.

Dobrou chut!!!



