Beranek z pomazankového masla

2 vejce

1 pomazankové maslo (150g)
200 g krupicového cukru

asi 4 lzice mléka

200 g polohrubé mouky

ptil sacku prasku do peciva

madslo a mouka na vysypani formy

. Vymazeme formu maslem a vysypeme moukou. Z vajecnych

bilk( vyslehame snih

. Pomazankové maslo vyslehame s cukrem do hladka. Postupné

zapracujeme zloutky a mléko.

. Do krému vmichame mouku s praskem do peciva. Nakonec

zlehka zapracujeme snih z bilka.
Tésto vlijeme do formy a v troubé vyhraté na 170 °C peCeme asi
40 minut.

Beranka vyndame z formy, nechdme vystydnout a mizeme
rizné dozdobit. Kdo nema formu, muize péct v srnéim hrbetu
nebo jako babovku.

Dobrou chut Vam preje.

Vase Klubko

Stredisko volného casu

KLUBKO

Staré Mésto
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